
 



 
 вносить на рассмотрение администрации предложения по улучшению качества питания 

и повышению культуры обслуживания. 

4.2. Обязанности бракеражной комиссии: 

 ежедневно следит за правильностью составления меню; 

 проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных 

пищевых веществах;  

 следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;  

 периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд;  

 проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, 

консистенцию, жесткость, сочность и т. д.;  

 проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и 

количеству детей.  

 

V. Документация бракеражной комиссии 

 5.1.  Результаты бракеражной пробы заносятся в бракеражный журнал установленного образца 

«Журнал бракеража готовой  продукции». 

5.2. В бракеражном журнале указывается дата и час изготовления блюда, время снятия 

бракеража, наименование готового блюда, результаты органолептической оценки и степени 

готовности блюда, разрешение к реализации блюда, подписи членов бракеражной комиссии, 

результаты взвешивания порционных блюд. 

5.3. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошит и скреплен   печатью 

учреждения. 

5.4. За ведение и хранение бракеражного журнала несёт ответственность представитель 

организации общественного питания. 

5.5.Информация о выявленных членами бракеражной комиссии нарушениях фиксируются в 

актах проверок. 

  

VI. Заключительное положение 

 

6.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.  

6.2. Администрация образовательного учреждения при установлении надбавок к должностным 

окладам работников либо при премировании вправе учитывать работу членов бракеражной 

комиссии.  

6.3. Администрация школы обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и 

принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных ее членами. 


